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MOLISE WOW
LA DIDATTICA
DEL BELLO

Molise WOW & una startup innovativa nata
dal desiderio di tornare nella propria terra e
valorizzarla attraverso progetti di recupero di
dimore storiche diocesane abbandonate e
tour esperienziali attraverso lo storytelling e
luso della tecnologia per un turismo
sostenibile incentrato sulle persone e la loro
ricerca di senso.

| tour didattici rappresentano un vero e
proprio esercizio di "bellezza e di restanza”
per imparare a guardare la propria terra con
occhi nuovi.

"Oggi finalmente vediamo giovani che non
fanno pid le valigie, ma preparano posti letto
per accogliere persone da tutto il mondo".



Tutte le proposte didattiche hanno come
finalita generale il potenziamento relativo
allacquisizione delle competenze-chiave
per l|‘apprendimento stabilite dal
Quadro di Riferimento Europeo e
necessarie al pieno e completo sviluppo
dell'individuo (comunicazione, competenze
di base in scienze e tecnologiq,
competenza  digitale, imparare  ad
imparare, competenze sociali e civiche,
spirifo di iniziativa, consapevolezza ed

espressione  culturali...) attraverso  un
accesso  consapevole al  patrimonio
culturale.

| patrimonio culturale ¢ stato infatti da
tempo individuato come risorsa educativa
strategica, funzionale alle conoscenze
disciplinari e contemporaneamente alla
maturazione della  personalita  degi

individui, oltre che fattore di sviluppo
sociale e culturale. In particolare,

In particolare, le proposte didattiche di
Molise WOW sono rivolte alla conoscenza
del patrimonio culturale e ambientale del
territorio regionale attraverso percorsi che
spaziano dal Museo, custode della cultura
materiale, al territorio e alla cultura
intangibile, per awvicinare le nuove
generazioni a quella che viene definita
“identita culturale”.

I nostro centro Didattico si avvale delle
competenze di operatori specializzati.
L'equipe & composta da pedagogisti,
formatori, coach, esperti in museologia e
operatori didattici. Questo permette un
servizio gratuito di consulenza per la
progettazione di ulteriori interventi
didattici legati a esigenze specifiche delle
singole classi.




METODOLOGIA:

Con il suo agire educativo le attivita di MOLISE WOW si basano sul concetto di learning To
BEcome: una didattica che si allontana dal tradizionale metodo cattedratico, favorisce
'attenzione del learner, stimola e da spazio al bisogno di partecipazione attiva ed espressione
delle proprie opinioni.

Un'offerta didattica nuova e accattivante che permettera a tutti gli studenti di vivere un
momento di conoscenza ed esplorazione del territorio molisano con tutte le bellezze che lo
abitano.

Tutti i nostri viaggi d'istruzione sono accompagnati da un progetto educativo, in linea con i
curricula scolastici, elaborato da un'équipe di pedagogisti e insegnanti. La nostra concezione
di turismo scolastico tiene sempre in considerazione chiari obiettivi didattici e di
apprendimento, dove per apprendimento si intende anche la crescita personale e sociale.

IL LABORATORIO VIENE INTESO PRIMA DI TUTTO COME SPAZIO DI COMUNICAZIONE:
PER DARE CITTADINANZA Al LINGUAGGI VERBALI E NON VERBALI; MA E ANCHE UNO
SPAZIO DI PERSONALIZZAZIONE PER SVILUPPARE AUTOSUFFICIENZA, AUTOSTIMA, ED
EMOTIVA PARTECIPAZIONE.

Le aftivitd proposte sono un momento di esplorazione e di creativita, un luogo di
socializzazione, di cooperazione e solidarieta tra generi, eta, etnie diversi.

Se i nostri percorsi turistici vengono intesi come una pratica del fare, allora lo studente diventa
protagonista di un processo di costruzione di conoscenze che gli permette di essere coinvolto
in una situazione collettiva di scambio comunicativo tra pari; di rielaborare conoscenza
attraverso l'esperienza diretta; di costruire un apprendimento significativo, dovendo trovare
soluzioni a situazioni problematiche; di vivere la vicenda scolastica attraverso 'esperienza di
emozioni positive; di essere consapevole del proprio modo di imparare attraverso il contronto
e la valutazione delle proprie idee.
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TERMOLI

Il Borgo di Termoli e i sotterranei

Lab: Un giorno da Templari

Scoperto casualmente durante dei lavori di ristrutturazione del
1200, il percorso della Termoli Sotterranea & un vero e proprio
viaggio nel passato a cinque metri di profondita nel ventre del
borgo di Termoli. Il tour prosegue tra le vie del borgo antico alla
scoperta della via piu stretta d’Europa, della Cattedrale dedicata
a Santa Maria della Purificazione e della cripta sotterranea.

LARINO

Tour WOW del Borgo di Larino
Lab: | Fiori di San Pardo

Nella splendida cornice del centro storico di Larino, si snoda un
percorso esperienziale tra le chiese del borgo e il Museo
Diocesano. Un tour tra le vie del centro storico di Larino che
conduce alla bellissima e suggestiva basilica concattedrale di
Santa Maria Assunta e San Pardo e termina nella Chiesa di San
Francesco d'Assisi per ammirare gli affreschi trecenteschi.

ACQUAVIVA COLLECROCE

Il Museo delle Radici Croate

Lab: L'antica tessitura con il telaio

Uno dei paesi molisani di minoranza linguistica croata dal 1500 e
che oggi conta circa 600 abitanti, Acquaviva Collecroce (Kruc,
nell'idioma locale) & dei simboli della presenza croata in Molise.
Un luogo dove sembra essersi fermato il tempo, dove le tradizioni
sono custodite insieme alla storia, alla cultura e alla lingua
chiamata Na-naSu (alla maniera nostra), all’arte ricca di misteri.
Sede di residenze d'artista e attivita di respiro europeo, questo
borgo permette di connettersi in uno scenario globale.

ECO-TOUR

Dall’Oliva all’olio. Lab degustazione

Lab: | come di realizza 'olio extravergine

Scopri l'antica tradizione della produzione dell'olio con un tour
didattico in masseria. Durante questa esperienza, gli studenti
verranno guidati attraverso tutte le fasi della lavorazione delle
olive, dall'albero al frantoio, con un laboratorio pratico e una
degustazione di olio extravergine di oliva permettera di
apprezzare le diverse qualita e imparare a riconoscerne il sapore
autentico. Un percorso educativo che unisce sapere e gusto,
ideale per comprendere il valore delle tradizioni agricole locali.



IL BORGO DI TERMOLI E

| SOTTERRANEI

Lab: Un giormo da Templari

Termoli Sotterranea &€ un vero e proprio
viaggio nel passato a cinque metri di
profondita nel ventre del borgo di
Termoli. La visita guidata permette di
scoprire gli scavi del Palazzo Vescovile e
della Cattedrale che recentemente e
inaspettatamente hanno portato alla
luce un patrimonio dimenticato da
secoll.

E possibile visitare ambienti risalenti al
periodo medievale e riutilizzati nei
secoli, come la torre difensiva
dell’'Episcopio poi adibita a cisterna,
oppure | granai in cui oggi si possono
ammirare preziosi reperti rinvenuti
fortuitamente nello scavo.

Il tour dei sotterranei continua nella
suggestiva zona cimiteriale con tombe
antichissime, dove si respira aria di
mistero e devozione.

I percorso termina con la \visita
dell'attigua Cattedrale di Santa Maria
della Purificazione alla scoperta del
Grande Tesoro.

L

~

L'esperienza consente ai ragazzi di conoscere |l
territorio nei vari aspetti: culturali, sociali,
ambientali, storici ed artistici. Nello specifico
verranno affrontati i seguenti argomenti:

- Medioevo; Le Crociate; | Santi Martiri; La storia
della Cattedrale di Termoli; La storia del Palazzo
Vescovile; San Timoteo.

Prevede:

la visita dei sotterranei del Palazzo Vescovile,
Durata: 30 min;

Contributo di € 3,00 a studente

E' prevista la gratuita per un
accompagnatore.

|l tour realizzato secondo la tecnica dello
storytelling e del Learning to Become prevede
una partecipazione attiva degli studenti in un
VEro e proprio viaggio nel passato. Prevede:

e Attivita laboratoriale con gaming.

e passeggiata nel Borgo intorno al Castello,
vicolo stretto e absidi della Cattedrale
la visita dei sotterranei del Palazzo Vescovile,
Visita della Cattedrale Santa Maria della
Purificazione
Contributo di € 5,00 a studente
Durata: Th e 30 min

E' prevista la gratuita per un accompagnatore.
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TOUR WOW DEL

BORGO DI LARINO

Lab: I Fiori di San Pardo

‘Investigatori al museo” e un tour
didattico esperienziale alla scoperta
delle bellezze del Borgo di Larino. Il
laboratorio si svolge nel centro storico di
Larino tra il Museo Diocesano, la chiesa
di San Francesco e |la Cattedrale.

Gli studenti saranno chiamati a risolvere
rebus ed enigmi, conosceranno la storia

di personaggi storici importanti,
ammireranno e avranno modo di
comprendere I"'arte pittorica e

architettonica dei luoghi sacri della citta
frentana tramite attivita ludiche e
lalboratori creativi.

Ogni studente avra in dotazione un “kit
dell'investigatore” che comprende un
taccuino (Pagina ldentikit, Completa la
Cattedrale, Carte dei Santi), un
pennarello, una lente d'ingrandimento e
una torcia.

Nella splendida cornice del centro
storico di Larino, si snoda un percorso
esperienziale tra le chiese del borgo e il
Museo Diocesano. Un tour diffuso a
tappe alla scoperta della storia, dell’arte,
della tradizione e della cultura sacra di
una delle piu importanti citta del Molise.

TOUR DIFFUSO DEL CENTRO STORICO |
Larino

Il tour realizzato secondo la tecnica
dello storytelling e del Learning to
Become prevede unha partecipazione
attiva degli studenti in un vero e proprio
viaggio nel passato.

Prevede:

Attivita laboratoriale con gaming.
Passeggiata nel Borgo

Visita della Cattedrale di San Pardo
Visita del MAB Museo Diocesano
Visita della Chiesa di san Francesco
Contributo di € 5,00 a studente
Durata: Th e 30 min

E' prevista la  gratuita per un
accompaghnatore.

- Possibilita di visitare SOLO il Museo
Diocesano G.A. Tria e l'installazione "La
Stanza dei Fiori" . Contributo euro 3,00 a
studente.







ESCAPE TOUR

Nel cuore del borgo di Larino

“‘Sulle tracce delllamore” e il primo
Escape Tour del Molise, un gioco nel
quale i partecipanti, all'interno di un
circuito diffuso, hanno un tempo
limitato per completare insieme una
missione, risolvendo puzzle, enigmi,
rompicapo e indovinelli. Lattivita e
pensata per studenti dai 12 anni in su e
si svolge nel centro storico di Larino. La
vicenda a cui e ispirato e la tragica storia
di Isabella Sorella, ambientata nel XVII
secolo, che costituisce uno dedgli
avvenimenti storici piu intensi, intricati e
melodrammatici del panorama
seicentesco molisano.

Due omicidi e unha storia d'amore ne
fanno una tragedia degna di
Shakespeare. La ricostruzione della
vicenda basata sul libro intitolato “La
congiura del 1679" di Giuseppe
Mammarella, Direttore dell’Archivio
Storico della Diocesi di Termoli-Larino, &
stata romanzata per garantire un filo
conduttore all’'esperienza ludico-
culturale, con l'obiettivo di valorizzare il
centro storico di Larino e in particolare |
luoghi del MAB (Museo, Archivio e
Biblioteca diocesani), rendendoli fruibili
soprattutto ai piu giovani.

§ |
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ESCAPE TOUR NEL CENTRO STORICO |
Larino

Il tour realizzato con AUDIOGUIDE.

Per risolvere il caso ogni studente avra in
dotazione: una mapypa del centro storico
per orientarsi, una torcia S
un'audioguida con cuffie in cui verranno
narrati stralci e pezzi della storia di
Isabella Sorella.

I tour con audioguida interattiva
prevede |I'ingresso:

e nella Cattedrale di San Pardo

e nel Museo Diocesano

e nella Chiesa di San Francesco

e Contributo di € 10,00 a studente

e Durata: Th e 30 min

E' prevista la  gratuita per un
accompaghnatore.







IL MUSEO DELLE RADICI
CROATE

[.ab: L antica tessitura con il telaio

Uno dei paesi molisani di minoranza
linguistica croata dal 1500 e che oggi conta
circa 600 abitanti, Acquaviva Collecroce
(Kru€, nell'idioma locale) e dei simboli della
presenza croata in Molise. Un luogo dove
sembra essersi fermato il tempo, dove le
tradizioni sono custodite insieme alla storia,
alla cultura e alla lingua chiamata Na-nasu
(alla maniera nostra), all'arte ricca di misteri.
Sede di residenze d'artista e attivita di
respiro europeo, questo borgo permette di
connettersi in uno scenario globale.

I tour in lingua Na-nasu & nato per
accrescere la conoscenza e la diffusione del
patrimonio linguistico delle minoranze
croate in Molise.ll percorso permette di
vivere la cultura croato-molisana scoprendo
'arte e le tradizioni tramandate dalle
comunita croate insediatesi in Molise nel
1500.

Un tour emozionante con alcune narrazioni
N lingua  croata per far  rivivere
guell'esperienza locale in maniera unica.

Il tour prevede la visita del Museo dedicato
alle Radici Croato Molisane e la realizzazione
di un simbolo croato su un piccolo telaio.

Il tour & pensato come un vero e proprio lab
linguistico interattivo ed esperienziale
attraverso i luoghi simbolo della comunita:
dal Caffé Letterario del paese, alla scoperta
dei misteriosi simboli templari presenti nel
borgo e il giro delle 7 fontane nel paese.

“TOUR NA-NASsU:
STORIA, TRADIZIONI E MISTERI”

Il tour realizzato secondo la tecnica
dello storytelling e del Learning to
Become prevede unha partecipazione
attiva degli studenti in un vero e proprio
viaggio nel passato.

Prevede:

e Attivita laboratoriale con gaming.

e Passeggiata nel Borgo

e Visita della Chiesa Santa Maria Ester
e Tour delle 7 fontane misteriose

e Lab di tessitura

e Contributo di € 10,00 a studente

e Durata: 3h

E' prevista la  gratuita per un
accompaghnatore.
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ECO-TOUR

Degustazione: La storia dellolio
Lab: I come di realizza lolio extravergine

Scopri lantica tradizione della produzione
dellolio con un tour didattico in masseria.
Durante questa esperienza, gli studenti verranno
guidati attraverso tutte le fasi della lavorazione
delle olive, dallalbero al frantoio, con un
laboratorio pratico che li coinvolgera attivamente
nella trasformazione delle olive in olio. A seguire,
una degustazione di olio extravergine di oliva
permettera di apprezzare le diverse qualita e
iImparare a riconoscerne il sapore autentico. Un
percorso educativo che unisce sapere e gusto,
ideale per comprendere il valore delle tradizioni
agricole locali.

Il tour mira a far conoscere agli studenti le diverse
fasi del processo di trasformazione delle olive in
olio, sensibilizzandoli sull'importanza
dell'agricoltura sostenibile e della qualita del cibo.
Attraverso un approccio esperienziale, i
partecipanti saranno stimolati a comprendere il
legame tra territorio, lavoro agricolo e cultura
alimentare, acquisendo competenze che vanno
dalla botanica alla trasformazione alimentare.

Le guide esperte illustreranno il ciclo di vita
dell'olivo, le tecniche di coltivazione e la raccolta
delle olive, spiegando limportanza del clima, del
terreno e della cura delle piante per ottenere un
olio di alta qualita. Verranno toccati argomenti
come:

e Storia e tradizione dell'olivicoltura.

e Tipologie di olive e le loro caratteristiche.

e Metodi di raccolta, dal tradizionale al

moderno.

La Degustazione dell’Olio Extravergine di
Oliva Una volta completato il
laboratorio, seguira un momento
dedicato alla degustazione guidata
dell'olio. GIli studenti impareranno a
riconoscere |e diverse caratteristiche
sensoriali dell'olio extravergine di oliva,
come il colore, il profumo e il sapore. La

guida spieghera le tecniche di
degustazione professionale, fornendo ai
partecipanti gli strumenti per

distinguere un olio di qualita:

e Analisi visiva: osservazione del colore
e della consistenza dell’olio.

e Analisi olfattiva: riconoscere i profumi
fruttati, erbacei e floreali.

e Analisi gustativa: valutare l'amaro, il
piccante e l'equilibrio dei sapori.

e Contributo di € 15,00 a studente
e Durata: 3h

E' prevista la  gratuita per un
accompaghnatore.
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DALL’IDEA
L'IMPRESA

Lab: BMC e Elevator Pitch

DESCRIZIONE

Il progetto intende stimolare il pensiero
innovativo e creativo per generare idee
di valore. Gli udenti attraverso un
percorso guidato da esperti che
forniranno competenze pratiche per
concretizzare un progetto
imprenditoriale, potranno apprendere
attraverso uno stile partecipativo gli
strumenti necessari per trasformare
un‘idea in un vero e proprio progetto
d'impresa.

Fasi del progetto:

Team Building

Orientamento: strumenti
scegliere il proprio percorso futuro
Generazione di Idee: metodologie
della Silicon Valley per sviluppare
progetti innovativi

Dall’'ldea all'lmpresa: strumenti
concreti per realizzare un progetto
imprenditoriale

Elevator Pitch e presentazione dei
progetti

per

METODOLOGIA

Metodologia:
Apprendimento esperienziale e partecipativo
Lavoro di gruppo e simulazioni
Utilizzo di strumenti digitali e interattivi
Testimonianze di esperti del settore

RISULTATI ATTESI:

Risultati attesi:
e Maggiore consapevolezza sulle proprie

competenze e possibilita future
Sviluppo di soft skills fondamentali per il
mondo del lavoro
Creazione di progetti imprenditoriali
innovativi
Connessione con professionisti e opportunita
di networking

DETTAGLI

Il percorso formativo prevede una partecipazione
attiva degli studenti:

e Contributo di € 10,00 a studente
e Durata: circa 4 ore

E' prevista la gratuita per un accompagnatore.




PERSONAL BRAND:
E ORIENTAMENTO

Lab: Self-Assessment

e Fornire strumenti di orientamento Metodologia:

accademico e professionale . f\ppren(]cla!imento esp_erielnzi.ale.e partecipativo
. . [ J
* Valorizzare le competenze personal + Utilizzo dii strumenti digitall @ Interattiv
e professionali degli studenti e Testimonianze di esperti del settore
e Sviluppare il pensiero critico e
I"'attitudine all'imprenditorialita
e Creare consapevolezza sulle

opportunita lavorative e formative . _ _
Risultati attesi:

e Maggiore consapevolezza sulle proprie
. competenze e possibilita future
Fasi del progetto: e Creazione di un personal brand
Sviluppo di soft skills fondamentali per |l
e Team Building mondo del lavoro L .
, , e Connessione con professionisti e opportunita
e Orientamento: strumenti per di networking
scegliere il proprio percorso futuro
e Self-Assessment di Soft & Hard Skills:
analisi delle competenze con
strumenti innovativi

e creazione di una mappa concettuale
per visualizzare punti di forza e aree Il percorso formativo prevede una partecipazione
di miglioramento attiva degli studenti:
e Contributo di €10,00 a studente
e Durata: circa 4 ore

E' prevista la gratuita per un accompagnatore.




GALLERIA DEL GUSTO

Degustazione: La storia dellolio
Lab: I come di realizza lolio extravergine

Scopri lantica tradizione della produzione
dellolio con un tour didattico in masseria.
Durante questa esperienza, gli studenti verranno
guidati attraverso tutte le fasi della lavorazione
delle olive, dallalbero al frantoio, con un
laboratorio pratico che li coinvolgera attivamente
nella trasformazione delle olive in olio. A seguire,
una degustazione di olio extravergine di oliva
permettera di apprezzare le diverse qualita e
iImparare a riconoscerne il sapore autentico. Un
percorso educativo che unisce sapere e gusto,
ideale per comprendere il valore delle tradizioni
agricole locali.

Il tour mira a far conoscere agli studenti le diverse
fasi del processo di trasformazione delle olive in
olio, sensibilizzandoli sull'importanza
dell'agricoltura sostenibile e della qualita del cibo.
Attraverso un approccio esperienziale, i
partecipanti saranno stimolati a comprendere il
legame tra territorio, lavoro agricolo e cultura
alimentare, acquisendo competenze che vanno
dalla botanica alla trasformazione alimentare.

Le guide esperte illustreranno il ciclo di vita
dell'olivo, le tecniche di coltivazione e la raccolta
delle olive, spiegando limportanza del clima, del
terreno e della cura delle piante per ottenere un
olio di alta qualita. Verranno toccati argomenti
come:

e Storia e tradizione dell'olivicoltura.

e Tipologie di olive e le loro caratteristiche.

e Metodi di raccolta, dal tradizionale al

moderno.

La Degustazione dell’Olio Extravergine di
Oliva Una volta completato il
laboratorio, seguira un momento
dedicato alla degustazione guidata
dell'olio. GIli studenti impareranno a
riconoscere |e diverse caratteristiche
sensoriali dell'olio extravergine di oliva,
come il colore, il profumo e il sapore. La

guida spieghera le tecniche di
degustazione professionale, fornendo ai
partecipanti gli strumenti per

distinguere un olio di qualita:

e Analisi visiva: osservazione del colore
e della consistenza dell’olio.

e Analisi olfattiva: riconoscere i profumi
fruttati, erbacei e floreali.

e Analisi gustativa: valutare l'amaro, il
piccante e l'equilibrio dei sapori.

e Contributo di € 15,00 a studente
e Durata: 3h

E' prevista la  gratuita per un
accompaghnatore.







